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https://www.maisonduriz.com/
mailto:maisonduriz@orange.fr
https://www.masdevaleriole.com/
mailto:contact@masdevaleriole.com
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http://www.manade-blanc.fr/
mailto:manade.salierene@neuf.fr
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about:blank
mailto:clemence@perilhou.fr
http://www.jardin-de-barbegal.com/
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http://www.laitdejumentdecamargue.fr/
mailto:caroline@laitdejumentdecamargue.fr


6/9 
 

 

- 
- 

- 

 

 

 

 

 

 

 

 

mailto:grandmasduroy@orange.fr
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https://www.leflamantrose.com/


8/9 
 

 

- 

- 

- 
o 

o 

o 

o 

 

 

 

 

http://www.manade-blanc.fr/
http://www.manadecavallini.com/
about:blank
about:blank
mailto:clemence@perilhou.fr
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Lucie Schaeffer, chargée de mission agriculture : l.schaeffer@parc-camargue.fr - 06 75 07 08 16 
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TARIFS PROPRIETE 2020 
 

Terre de Camargue - IGP des Bouches-du-Rhône  

VIN BIOLOGIQUE 
 
 
 

GAMME 

VALERIOLE - TERRE DE CAMARGUE  

Prix 
Propriété 

TTC 

  
 Rouge « FANFARON» 2019 

 
Cépages : Merlot, Cabernet-Sauvignon, Marselan 

 
Degré : 13° 

 
Convient pour les grillades, tapas,  assiettes de charcuterie, fromages… 

 
 

 
7.50€ - 75cl 
5.00€ - 50 cl 

  

 Rosé « NENETTE» 2019 
 

Cépages : Merlot, Cabernet-Sauvignon 
 

Degré : 13° 
 

Convient pour les tapas, les salades composées, la riste d’aubergine, les grillades… 
 
 

 
7.50€ - 75cl 
5.00€ - 50 cl 

 

 

 Blanc « CHARMENTIN» 2019 
 

Cépages : Vermentino, Chardonnay 
 

Degré : 13° 
 

Convient pour les apéritifs, tous les poissons, les moules, les tellines, les suppions à la 
plancha… 

 
 

 
 

8.00€ - 75 cl 
5.00€ - 50 cl 
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GAMME 

MAS DE VALERIOLE 

Prix 
Propriété 

TTC 

  
 
 Rouge « LES RIEGES» 2017 

 
Cépages : Marselan 100% 
 
Degré : 13,5° 
 
Convient pour la Gardianne de taureau, le magret de canard, une belle pièce de 
bœuf, fromages affinés… 

 
 
  

 
 
 
 
 

9.50€ 
6.30€ - 50 cl 

 

  
 
 Rosé « GRAND MAR» 2019 

 
Cépages : Caladoc 100% 
 
Degré : 13° 
 
Convient pour l’apéritif, les tapas, la paella, le poulet rôti, les tians de légumes d’été. 

 
 
 
 5 

 
 
 
 
 

8.50€ 
5.60€ - 50 cl 

 

  
 

 Rouge « BEAUDUC» 2019   « Sans soufre » 

 
Cépages : Marselan 100% ; élaboration sans soufre ajouté. 
 
Degré : 13° 
 
Robe rouge  soutenue aux reflets violets. Nez violette et guimauve. 
Les tanins sont souples et agréables.  
Il sera parfait avec une moussaka, un navarin de veau avec des petits légumes de 
printemps, un fromage de chèvre frais. 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

9.50€ 

  
 
 Blanc « VALCARES » 2019  

 
Cépages : Chardonnay 100% (vinification de 40% du volume en fûts) 
 
Degré : 13° 
 
Valcarès est idéal à l’apéritif mais  accompagnera aussi le repas. Sauces aux 
champignons, volailles à la crème, poissons et coquillages cuisinés 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

10.00€ 
6.60€ - 50 cl 
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GAMME 

SELECTIONS PARCELLAIRES 

Prix 
Propriété 

TTC 

  

 Rouge « GUERITOU » 2018 « Sans soufre » 

 
Cépages : Assemblage de l’ensemble des cépages rouge du domaine.  
Degré : 13° 
 
Elixir créé en l’honneur du fondateur du domaine, le Docteur François de Valeriolle 
qui saura prendre soin de tous vos maux. 
Un vin sans sulfites et sans échec à boire avec Pierre, Paul , Jacques et … 
modération ! 

 
 
 

 
12.50€ 

 

  Rosé « GUERITOU » 2018 « Sans soufre » 

 
Cépages : Infusion de caladoc.  
Degré : 12.5° 
 
Elixir créé en l’honneur du fondateur du domaine, le Docteur François de Valeriolle 
qui saura prendre soin de tous vos maux. 
 
Un vin sans sulfites et sans échec à boire avec Lola, Chloe , Fanny et … 
Parcimonie ! 

 
 
 

 
12.50€ 

  
 Rouge « CHAM-CHAM » 2016  

 
Cépages : Marselan 100% ( sélection parcellaire et vieillissement 18 mois en fûts 
Degré : 14° 
 
Convient pour les côtes de bœuf, civets, gibiers, et de beaux fromages type Bleus, 
Beaufort, vieux Comté… 
C’est le vin des belles tables de fête. 

(garde de 5 ans) 

 
 
 
 

21.00€ 

  
 Blanc « CHAM-CHAM » 2017  

 
Cépages : 30% Chardonnay, 70% Vermentino 
Degré : 14° 
 
Sélection parcellaire. Récolte nocturne à pleine maturité. Vinification en barrique de 
chêne français et élevage durant 12 mois.  
(garde de 5 ans) 

 
 
 

 
21.00€ 

BAG-IN-BOX 
Rouge, Rosé                3 litres 
Rouge, Rosé                   5 litres 
Rouge, Rosé                   10 litres 

 
           16.50€ 

21.00€ 
36.00€ 

 

 
 


